Weinselig

Aargauer Terroiristin

Sie wusste schon mit Fiinfzehn: «Ich gehdre in die Winzeref! » Nuq stellt
Susi Steiger-Wehrli in ihrer Heimat aussergewohnlich kreative Weine her.

eim Burgunder
bespreche man Tor
heiten, soll der

bertithmte franzosi-
sche Gastrosoph Jean Anthelme
Brillat-Savarin einst gesagt
haben. Nun, Winzerin Susi
steiger-Wehrli kam in Pouilly-
Fuissé im Gegenteil auf ziemlich
kluge Ideen: Mit einem Fass
voller Inspiration kehree sie vor
uber zehn Jahren aus threm
Prakokum im Burgund in den
Weinbaubetrieb threr Familie
nach Kittigen AG zuriick — mit
einem Eichenfass fiir eine ganz
bestimmte Traubensorte,

« Riesling-5Sylvaner im Barrigue
auszubauen. Dafiir gab es
damals noch wenig Verstandnis
hierzulande, weil er nichr die
l..'ingh:hlgk::it eines Pinot gris
oder Chardonnays zeigt», erin-
nert sich die 38-Jihrige. Bei
threm Vater Peter Wehrli stiess
sie mit threm Vorhaben aber auf
offene Ohiren, schliesslich kannte er
Experimentierfreude selbst nur allzu
gut: 50 pHlanzte der Bordeaux-Lieh
haber im Aargau bereits Malbec

an, als die alte franzdsische Sorte in
der Schweizer Reblandschafr noch
herausstach wie ein schwarzer Hund
im weissen Schnee, Thr in Frankreich
gewonnenes Wissen iiber Terroir,
Spontanvergdrung und Batonnage
{dem Autrithen des Hefesatzes im
Fass) vereinte Susi Steiger-Wehrli im
Esprit Barrigque AOQC, inzwischen
eine der Spezialititen von Wehrli
Weinbau. Sie presst dafir die fast
aberreifen Trauben ihrer alresten
Riesling-Sylvaner-Reben, die anf
mineralischem Muschelkalk am
Kiietiger Hasenberg wachsen. Deren
Saft lasst sie o Barnques mit Natur-
hefen spontan vergiren und rithre
die Hetegeliger danach regelmassig
aul - dieses Baronnieren gibt dem
Esprit seine Fiille, Cremigkeit und

Susi Steiger-Wehrli packt gerne an -
im Kellar wia im Rebberg.

lingere Lagerfihigkeit, «Sein Poten-
zial konnen wir so voll ;;|ut.+_.;.;_'h|fjr|.
fen«, ist Susi Steiger-Wehrli begeis-
tert. Schin als Apérowein, «ver-
hebe» er aber auch ein paar Grad
warmer als lebhafter Vorspeisenbe-
gleiter. Selbst isst die Winzerin gerne
ein Risotto dazu, manchmal Fel-
chen. «Hauptsache, mein Mann hat
es zubereitets, sagt sie lachend,
Franz Steiger war frither Gourmer-
koch und ist ebenfalls gelernter
Winzer. Er bilder mit Susi, deren
Bruder Rolf Wehrli sowie -I:l';:h'l."r'.:-l!;'l'."
rin Damaris Wehrli die dritte Gene-
ration, die den Betrieb heute leiter.

WAS RANDSCHRIFT BEDEUTET
Neues auszuprobieren liege ihrer
Familie halr im Blut, erzihle Sys;i
Steiger-Wehrli, «So wie den meisten
Kolleginnen und Kollegen, Die
Arbeir im Weinberg wie im Keller
braucht Kreativitit, und die Natur
gibr uns das Tempo dafiir vor,

Die MNartur: Sie ist die Trieb-
feder der Aargauverin. Auch
Landschaftsgiartnerin hatte sie
als Beruf interessiert oder
«erwas mit Blumens= — bis ihr
mit Funfzehn nach dem Schn up-
pern auf einem anderen Wein-
gut im Bundnerland klar war:
«Ich gehore in die Winzerei!s
IThre Wanderjahre Hihreen sie
auch nach Australien, wo ihre
Liche zur Natur eine Liebe zum
Terroir wurde — und zum Sauy-
vignon blanc. «Es taszinierte
mich total, wie extrem wandel-
bar er je nach Boden, Klima,
Hang- oder Flachenlage war, so
enorm personlich fir jeden Win-
zer. Und wie seine Aromatik
griner wurde, wenn man nach
der Bliite nicht gleich auslaubte.
Ich lernte, was Handschrift
bedeuter. » Thr ¢igener Sauvigon
blanc ist heute Teil der roral elf
Hekraren Reben des Weinguts,
die quer durch den Aargau verteilt
sind. Ein Glacksfall- Schon nach
zwel Kilometern Luftlinie kann der
Boden von Muschelkalk zu Eisenerz
oder Braunerde dndern, zudem
wechseln sich See-, Fluss- und Mit-
tellandklima ab. Susi Steiger-Wehr-
l:?!i Augen glanzen: «Fine clnzIgar-
tige Konstellation der Natur!s #
Sabrina Glanzmann

Esprit Barrique AOC
2019, Wehrli Wain-
' bau, Kiittigen AG
Riesling-Sylvaner,
' Fr. 22 -, Intensive
Aprikosen-, Vanille-
und Limettennoten, |
leichte Rastaromen,
fulliger, cremiger
Gaumen, unterstiitzt
von saftiger Saure,
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