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Erst 38ist Susi Wehrli.
Mit ihrem Zwillings-
bruder Rolf hat sie un-
langst das rund zwolf
Hektar grosse, im Aargauischen Kittigen
gelegeneWeingut ihrer Eltern Gilbernom:
men. Aufgewedt und enthusiastisch ist
sie, weshalb sie wohlauch vom Schweizer
Gault-Millau als «Rookie 2020» auserkoren
wurde. Bevor sie aber«nachhausekam»,

ist sie viel gereist: Am Margaret River in
Australien hatte sie etwadie Idee,im Aargau
Sauvignon Blanc anzupflanzen (und wie
recht sie hatte!); im Languedaoc undim
Burgund hat sie viel Wissen Ubers Terr oir
erworben.Dieses lasst sie in drei Riesling-
Silvaner (sie verzichtet auf die offizielle
BezeichnungMilller-Thu rgau) einfliessen.

Ublicherweise zeigt diese in der
Deutschschweizhiufigste Sorte kein allzu
ausgeprades Aroma. Doch kann sie Terroir
ausdrilicken — wichtig auf Wehrlis Domane,
denngutein Viertel der Flacheist Kuttiger
Kalkstein. Das gibteinen geschmeidigen,
korperreichen Wein. «Riesling-Silvaner ist
wiederin Mode», sagtSusi Wehrli, «weil er
frisch, einfach zu trinken und alkoholarm
ist. Und weil er exotische Aromen zeigt»

Sie weiss genau, wie sie ihren Wein
habenwill: strengste Selektion der Trauben,
VergarungohneZusatz geziichteter H efe-
stamme, wiederholtes Aufriihren der Mai-
schein denFassern (sog. Battonage). Die
Behaltnisse stammenvon einem Kdifer im
Bordelais und werden alle drei Jahre ersetzt,
damit ein — wagen wir die Wortschépfung —
echter «Miiller-Fuissé» entsteht.

Wie er schmeckt?Eine Spur
Vanille in der Nase; im Mund
helle Friichte zum Auftakt,
eine spirbare, guteingebaute
Sdure, etwas Pfeffer im Finale.
Die rund 1000 Flaschen, die
jahrlich abgefilltwerden, ver-
kaufenssich in der Gastronomie
hervorragend.Der begnadete
KiichenchefFranz Steiger- Susi
Wehrlis Gatte - organisiert vier-
mal jahrlich ein «Wine & Dine»
in einem Hauschen mitten in
denReben.Die Infos dazufin-
densich auf der Website.
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